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บทท่ี 5 
สรุปผล อภิปรายผล และขอเสนอแนะ 

 
 งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาสืบสานและอนุรักษวัฒนธรรมอาหารมุสลิม และเพ่ือ
ถายทอดองคความรูจากภูมิปญญาทองถ่ิน โดยการสัมภาษณท้ังการสังเกตการณและแบบบันทึกการ
สนทนาแบบไมเปนทางการ และการสัมภาษณเชิงลึก ซ่ึงสามารถสรุปผลการทดลอง อภิปรายผลการ
ทดลอง รวมท้ังมีขอเสนอแนะ ดังนี้ 
 

5.1 สรุปผลการศึกษา 
 

1) การศึกษาบริบทมุสลิมในพ้ืนท่ีเขตธนบุรี 
 

จากการศึกษาบริบทของชาวมุสลิมในพ้ืนท่ีเขตธนบุรีพบวา ลักษณะชุมชนท่ีอยูอาศัยของชาว

มุสลิมในเขต ชุมชนกุฎีขาว ชุมชนมัสยิดนูรุลมูบีนหรือมัสยิดบานสมเด็จ และชุมชนสวนพลู  มีลักษณะ

ครัวเรือนสวนใหญเปนเรือนไมชั้นเดียว และเรือนไมสองชั้น  บานจะอยูติดกันมีพ้ืนท่ีในการทํา

กิจกรรมตาง ๆ บริเวณพ้ืนท่ีของมัสยิด ประชากรสวนใหญนับถือศาสนาอิสลามประกอบอาชีพคาขาย 

อาชีพสวนตัว และพนักงานบริษัท ผูหญิงสวนใหญเปนแมบาน ผูสูงอายุและเด็ก 

 
2) ผลการศึกษาวัฒนธรรมอาหารมุสลิม 

 
 วัฒนธรรมอาหารมุสลิมท่ีนิยมทํารับประทานของชุมชนในเขตธนบุรี  โดยปกติการบริโภค

อาหารจะมีลักษณะคลายคลึงกับอาหารไทยโดยท่ัวไปแตมีความแตกตางกันในวัตถุดิบ  และ

กระบวนการผลิตท่ีตองถูกตองตามหลักศาสนา   ยังมีการการจําแนกตามลักษณะประเภทของอาหาร

มุสลิม สามารถจัดแบงตามประเภทของอาหารไทยได 7 ประเภท  ไดแก ประเภทแกง ประเภทอาหาร

จาน ประเภทอาหารหวาน ประเภทอาหารวางและเครื่องดื่ม และอาหารแปรรูป และมีการผสมผสาน

การรับวัฒนธรรมจากชุมชนท่ีอยูอาศัยเนื่องจากหลากหลายของคนในชุมชนแตยังคงไวซ่ึงความเปน 

ฮาลาล 

 

 นอกจากนี้ศักยภาพการผลิตอาหารมุสลิมในเชิงพานิชยในยุคปจจุบัน จะเห็นไดวาศักยภาพ

ในดานแหลงวัตถุดิบ ดานกระบวนการผลิต ดานการผลิตเชิงพาณิชย และดานการถายทอดภูมิปญญา

ในระดับปานกลางถึงสูง โดยเฉพาะประเภทอาหารเบ็ดเตล็ดและอาหารจานเดียว อันสงผลตอ

กระบวนการถายทอดองคความรูเพ่ือสืบสานวัฒนธรรมอาหาร เนื่องจากมีอาหารมุสลิมในยุคปจจุบันมี

ผสานวัฒนธรรมอาหารจากหลายเชื้อชาติ แตอาหารสําหรับประเพณีและพิธีกรรมยังคงมีอยู 
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แตคงเหลือผูสืบทอดนอยลงตามกาลเวลา อีกท้ังตนทุนของวัตถุดิบมีราคาแพง บางอยางหายากทําให

อาหารบางอยางเริ่มสูญหายผลการถายทอดองคความรูจากภูมิปญญาทองถ่ินของอาหารมุสลิม 

 

3) ผลการถายทอดองคความรูจากภูมิปญญาทองถิ่นของอาหารมุสลิม 

 

 จากการถายทอดองคความรูจากภูมิปญญาทองถ่ินของอาหารมุสลิม พบวา สวนใหญการปรุง
อาหารมุสลิมจะมีการถายทอดเฉพาะครอบครัว สวนการถายทอดองคความรูเก่ียวกับอาหารมุสลิม
เปนท่ีนิยม ไดแก อาหารจานเดียว คือขาวหมกไก อาหารประเภทตม/แกง คือ มัสม่ันไก ค่ัวไก แกง
เปรี้ยว (แกงกันจา) ซุปเนื้อนองลาย กุรุหมา แกงกะหรี่ไก อาหารประเภทผัดคือ ผัดวุนเสนกะทิเครื่อง
ในไกและขนมหวาน คือ ซูยี ถ่ัวเขียวโบราณ โดยเริ่มตั้งแตการเลือก การเตรียมวัตถุดิบท่ีเปนสวนผสม 
รวมท้ังกรรมวิธีการทํา เนื่องจากเปนอาหารท่ีชาวไทยเชื้อสายอิสลาม และบุคคลท่ัวไปนิยมบริโภค ใน
การถายทอดองคความรูใชวิธีการบรรยายประกอบการสาธิต รวมท้ังการบอกเทคนิควิธีการทํา 
ผูเขารวมการถายทอดองคความรูจากภูมิปญญาทองถ่ินของอาหารมุสลิมใหขอเสนอแนะโดยเสนอใหมี
การจัดทําเอกสารการทําอาหารอิสลามของพ้ืนท่ีเขตธนบุรีหรือวีดีทัศนในการถายทอดความรู 
 

5.2 อภิปรายผลการวิจัย 

 

 จากการวิจัยพบวา อาหารอิสลามมีความเหมือน และคลายคลึงกับอาหารไทยในปจจุบัน ซ่ึง
สามารถแบงตามประเภทของอาหารไทย ไดแก ประเภทแกง ประเภทตม/ซุป ประเภทเบ็ดเตล็ด 
ประเภทอาหารจานเดียว ประเภทอาหารหวาน ประเภทอาหารวางและเครื่องดื่ม และประเภทอาหาร
แปรรูป ซ่ึงศักยภาพในดานแหลงวัตถุดิบ ดานกระบวนการผลิต ดานการผลิตเชิงพาณิชย และดาน
การถายทอดภูมิปญญาในระดับปานกลางถึงสูง โดยเฉพาะประเภทอาหารเบ็ดเตล็ดและอาหารจาน
เดียว และไดมีการถายทอดองคความรูจากภูมิปญญาทองถ่ินของอาหารมุสลิมจากบรรพบุรุษจากรุน 
สูรุน และมีการปรับเปลี่ยนใหเหมาะสมกับสภาพทรัพยากรสิ่งแวดลอม แตมีรสชาติคงเดิม โดยมธุรพร 
ภาคพรต (2550) ไดกลาวถึงวัฒนธรรมอาหารของชาวไทยมุสลิมชุมชนบางหลวง เขตธนบุรี 
กรุงเทพมหานคร ยึดหลักปฏิบัติตามแนวทางของศาสนาอิสลามในการบริโภคอาหาร อาหารใน
ชีวิตประจําวันของชาวไทยมุสลิมชุมชนบางหลวงคือ อาหารไทย เพราะอาหารมุสลิมมีเครื่องปรุง และ
ข้ันตอนในการทําอาหารคอนขางยุงยาก อีกท้ังมีรสชาติเผ็ดรอน ไมเหมาะท่ีจะรับประทานทุกวัน โดย
สอดคลองกับสุพรรณี ไชยอําพร และฐิติญา วิมลวัฒน (2556) ในวิธีการจัดอาหารในระดับครอบครัว
ตามวิถีมุสลิมแบง การจัดการอาหารเพ่ืออาชีพ ไดแก การคาขายอาหารและเนื้อสัตวท่ีเชือดเอง การ
จัดการอาหารในชีวิตประจําวัน มีความสอดคลองกับวิธีการจัดการอาหาร ท้ังนี้ตองมีความเปนฮาลาล 
และความพอเพียง จึงมีความม่ันคงทางอาหารตามวัฒนธรรมการบริโภคของชุมชน และการจัดการ
อาหารในวัฒนธรรมอิสลาม เชน การเกิด การแตงงาน การถือศีลอด โดยสะทอนในรูปแบบประเพณี
วัฒนธรรมอาหาร และสุภัค นุนาบี (2559) กลาวถึงประเทศไทยมีศักยภาพดานการสงออกอาหารสูง 
ดังนั้นควรมีนโยบายสนับสนุนอุตสาหกรรมฮาลาลท่ีชัดเจน  เนนการพัฒนาศักยภาพในดานตางๆ เพ่ือ
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ปรับปรุงประสิทธิภาพและคุณภาพในการผลิต อาหารฮาลาลของไทยใหไดมาตรฐานสากล โดยการ
สนับสนุนภาคเอกชนในการพัฒนาศักยภาพ การผลิตอาหารฮาลาลตามหลักการศาสนาอิสลามและ
สอดคลองกับมาตรฐานสากล และพัฒนาดานวัตถุดิบ ใหมีคุณภาพและเพียงพอในการปอนสู
อุตสาหกรรมอาหารฮาลาลใหตรงกับความตองการของผูบริโภค 
 
 อาหารมุสลิมมีการรับวัฒนธรรมอาหารจากหลากหลายเชื้อชาติ เชน โปรตุเกส ในขนม
ฝอยทอง ทองหยอด อาหารแขกชาวเปอรเชียซ่ึงมักใชผงอบเชย เมล็ดอัลมอลด และการโรยหอมเจียว 
ซ่ึงสอดคลองกับ ทัศนีย ผลชานิโก (ม.ป.ป.) สอดคลองกับนิปาตีเมาะ หะยีหามะ และอรอุษา ปุณยบุ
รณ (2549) ในลักษณะการผสมผสานทางวัฒนธรรมของชาวไทยพุทธ ไทยเชื้อสายจีนและชาวไทย
มุสลิมอันกอใหเกิดการผสมผสานทางดานการบริโภคอาหาร ทําใหมีการผสมผสานทางวัฒนธรรมบน
พ้ืนฐานความเปนอยูแบบสังคมพหุวัฒนธรรม สอดคลองกับการศึกษาปจจัยท่ีกอใหเกิดการผสมผสาน
ทางวัฒนธรรมของชาวไทยพุทธ ชาวไทยเชื้อสายจีนและชาวไทยมุสลิม  
 
 นอกจากนี้อาหารมุสลิมสวนใหญมีการใชน้ํามันในการประกอบอาหาร ทําใหมีความเสี่ยง

ทางดานโภชนาการ จึงควรมีการถายทอดขอมูลโภชนาการท่ีเหมาะสมในการลดปจจัยเสี่ยงตอปญหา

สุขภาพ โดยเนนภูมิปญญา (ศิรินันท ตรีมงคลทิพย และอรทัย สารกุล, 2548) โดยวัฒนธรรมการ

บริโภคอาหารของไทยมุสลิม ไดจําแนกตามวัย จําแนกตามโอกาส ซ่ึงข้ึนอยูกับฐานะและความสําคัญ

ของผูมาเยือน การบริโภคอาหารในโอกาสประเพณีตาง ๆตองไมเปนอาหารตองหามทางศาสนา ตอง

เปนอาหารท่ีสะอาดบริโภคหลังจากท่ีทําพิธีเสร็จแลวและการบริโภคอาหารในโอกาสฉลองความสําเร็จ

หรือประสบโชคเปนอาหารท่ีแตกตางจากโอกาสปกติ (ปราณี จันทศรี, 2547) และอาหารบางชนิดมี

การใชเครื่องเทศในการประกอบอาหารหลากหลาย เชน ลูกเฮลหรือลูกกระวาน หญาฝรั่น เปนตน  

ทําใหคาใชจายในการประกอบอาหารสูงดวย ซ่ึงสอดคลองกับ ทัศนีย ผลชานิโก (ม.ป.ป.) ซ่ึงหญาฝรั่น

มีราคาแพง  

 
จากการผสมผสานกลมกลืนกันของคนในชุมชนท่ีพักอาศัยทําใหเกิดการรวมวัฒนธรรมอาหาร

ข้ึน โดยมีอาหารจากพ้ืนถ่ิน อาหารชาติพันธุ อ่ืน และอาหารเพ่ือสุขภาพ นํามาประยุกตในการ
ประกอบอาหารมากข้ึน แตจะพบวาวัฒนธรรมอาหารตามหลักของอิสลามเปนสวนท่ีมีอิทธิพลเปน
อยางมาก เปนสิ่งหนึ่งท่ีแสดงใหเห็นถึงความเปนอัตลักษณเฉพาะบงบอกถึง วัฒนธรรม ประเพณี
เชื่อมโยงกับศาสนา อาหารจึงเปนสื่อกลางในการสรางมิตรภาพ และแสดงถึงวัฒนธรรม ประเพณีของ
ชาวมุสลิม จึงตองมีความรูและเขาใจวัฒนธรรมอาหารอิสลามและการบริโภคโดยยึดหลักประเพณี 
พิธีกรรมซ่ึงเปนธรรมเนียมท่ีถูกหลักทางศาสนาอิสลาม 
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5.3 ขอเสนอแนะ 

 จากผลสรุปและการอภิปรายผลการวิจัย ผูวิจัยมีขอเสนอแนะสําหรับการนําผลการวิจัยไปใช

และมีขอเสนอแนะสําหรับการวิจัยในครั้งตอไป ดังนี้ 

 

 1) ขอเสนอแนะสําหรับการนําผลการวิจัยไปใช 

 
  1.1) ควรมีการเผยแพรและอนุรักษวัฒนธรรมอาหารในรูปแบบตางๆ เชน หนังสือเลมเล็ก 

แผนพับ สื่อวิดีทัศน ตลอดจนการถายทอดใหแกคนในชุมชน 

 

  1.2) ควรมีการสงเสริมใหมีการผลิตอาหารในเชิงพาณิชย เพ่ือสรางอาชีพและรายไดใหแก

คนในชุมชน 

 

  1.3) ควรมีการสงเสริมใหชุมชนใชศักยภาพท่ีมีในทองถ่ิน เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 

เชิงพาณิชย และการพัฒนาเปนเสนทางทองเท่ียวเพ่ือการเรียนรูเก่ียววัฒนธรรมอาหาร โดยการจัดตั้ง

เปนแหลงการเรียนรูวัฒนธรรมอาหารมุสลิมในทองถ่ิน 

 

  1.4) ควรมีการพัฒนาบุคลากรในชุมชนใหมีความรูเก่ียวกับชุมชน และวัฒนธรรมอาหาร

มุสลิม เพ่ือการสืบทอดและอนุรักษวัฒนธรรมใหคงอยู 

 

 2) ขอเสนอแนะสําหรับการวิจัยในครั้งตอไป 

 

  2.1) ควรมีการศึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑใหมีความดึงดูดใจผูบริโภค เชน บรรจุภัณฑ 

อายุการเก็บรักษา รวมท้ังการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารใหมีคุณคาทางโภชนาเพ่ิมข้ึน ลดปริมาณไขมัน

หรือแคลอรี่ 

 

  2.2) ควรมีการพัฒนาชองทางการจําหนายผลิตภัณฑ 
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