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บทท่ี 4  
 

ผลการวิจัย 
 

การวิจัยครั้งน้ี เป็นการวิเคราะห์ต้นทุนที่เกิดขึ้นในแต่ละกระบวนการผลิตน้ำกระเจี๊ยบผสม
น้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบบรรจุขวดแก้วมีความจุปริมาณ 70 มิลลิลิตร ได้วิเคราะห์ข้อมูล
จำแนกประเภทต้นทุนและลำดับความสำคัญของต้นทุนในแต่ละกิจกรรมของกระบวนการผลิตทั้งหมด 
3 กระบวนการคือ กระบวนการและขั้นตอนการผลิตไวน์จากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบ กระบวนการและ
ขั้นตอนการผลิตน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบ และการพัฒนาเคร่ืองด่ืมน้ำส้มสายชูหมักจาก
น้ำเช่ือมกระเจ๊ียบ ซึ่งสามารถสรุปผลการวิจัยได้ ดังน้ี 
 
การวิเคราะหข์้อมูล 
 จากการวิเคราะห์ต้นทุนที่เกิดข้ึนในแต่ละกระบวนการผลิตน้ำกระเจี๊ยบผสมน้ำส้มสายชูหมัก
จากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบบรรจุขวดแก้วมีความจุปริมาณ 70 มิลลิลิตร โดยระบบต้นทุนจำแนกตามแต่ละ
กิจกรรม (Activity-Based Costing : ABC) ทั้งหมด 3 กระบวนการคือ กระบวนการและขั้นตอนการ
ผลิตไวน์จากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบ กระบวนการและขั้นตอนการผลิตน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือม
กระเจี๊ยบ และการพัฒนาเครื่องด่ืมน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบ สามารถจำแนกประเภท
ของต้นทุนที่เกิดขึ้นในแต่ละกระบวนการ และจัดลำดับความสำคัญของต้นทุนในแต่ละขั้นตอนการ
ผลิต เพ่ือเป็นแนวทางในการพิจารณาลดต้นทุนการผลิต 

1. ประเภทต้นทนุ 
1.1 ต้นทุนรวม การคำนวณต้นทุนรวมของการผลิตน้ำกระเจี๊ยบผสมน้ำสม้สายชูหมักจาก

น้ำเช่ือมกระเจ๊ียบบรรจุขวดแก้วมีความจุปริมาณ 70 มลิลลิิตร มีวิธีการดังน้ี 
ต้นทุนรวม = ต้นทุนคงที่รวม + ต้นทุนผันแปรรวม  

1.2 ต้นทุนต่อหน่วย การคำนวณต้นทุนต่อหน่วยของการผลิตน้ำกระเจี๊ยบผสมน้ำส้มสายชู
หมักจากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบบรรจุขวดแก้วมคีวามจุปริมาณ 70 มิลลิลิตร มีวิธีการดังน้ี 
ต้นทุนต่อหน่วย = ต้นทุนรวม / จำนวนผลผลิตรวม 

2. ความสำคญัของต้นทุนในแต่ละขัน้ตอนการผลิต 
การลำดับความสำคัญของต้นทุนในแต่ละข้ันตอนการผลิตโดยคิดเป็นร้อยละของต้นทุน
รวมท้ัง 3 กระบวนการผลิตดังต่อไปน้ี 
2.1 กระบวนการและข้ันตอนการผลิตไวน์จากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบ  

ร้อยละของต้นทุนการผลิตในแต่ละกิจกรรม = (ต้นทุนการผลิตในแต่ละข้ันตอน / ต้นทุน
การผลิตรวมของกระบวนการ) x 100 

2.2 กระบวนการและข้ันตอนการผลิตน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบ  
ร้อยละของต้นทุนการผลิตในแต่ละกิจกรรม = (ต้นทุนการผลิตในแต่ละข้ันตอน / ต้นทุน
การผลิตรวมของกระบวนการ) x 100 

2.3 การพัฒนาเคร่ืองด่ืมน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบ 
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ร้อยละของต้นทุนการผลิตในแต่ละกิจกรรม = (ต้นทุนการผลิตในแต่ละข้ันตอน / 
ต้นทุนการผลิตรวมของกระบวนการ) x 100 
 

ผลการวิจัย 
1. ผลการวิเคราะห์ต้นทุนในกระบวนการที่ 1 กระบวนการและข้ันตอนการผลิตไวน์จากน้ำเช่ือม

กระเจ๊ียบ จำแนกประเภทของต้นทุนได้ดังน้ี 
1) ต้นทุนคงที่รวม ได้แก่ ขวดพลาสติก 165 บาท,กระเจ๊ียบ 75 บาท, น้ำ 10 บาท, น้ำตาล

ทราย 25 บาท, KMS 4.3 บาท และ ยีสต์ 25 บาท รวมเป็นเงิน 304.3 บาท  
2) ต้นทุนผันแปรรวม ได้แก่ ค่าเช้ือเพลิง 8.5 บาท และค่าแรงงานและตรวจหาคุณภาพ 1 

คนต่อ 8 ช่ัวโมง (300 บาท) x 16 วัน 4,800 บาท รวมเป็นเงิน 4,808.5 บาท 
3) ต้นทุนการผลิตรวมเป็นเงิน 5,112.8 บาท 
4) ลำดับความสำคัญของต้นทุนในแต่ละข้ันตอนการผลิต ลำดับที่ 1 คือขั้นตอนล้างขวด

พลาสติกคิดเป็นร้อยละ 3.36 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี  ลำดับที่ 2 คือขั้นตอนต้ม
กระเจ๊ียบคิดเป็นร้อยละ1.67 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี ลำดับที่ 3 คือขั้นตอน
ปรับน้ำกระเจี๊ยบเข้มข้นคิดเป็นร้อยละ 0.5 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี ลำดับที่ 4 
คือขั้นตอนเติมยีสต์คิดเป็นร้อยละ 0.5 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี ลำดับที่ 5 คือ
ขั้นตอนเติม KMS คิดเป็นร้อยละ 0.1 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี และลำดับที่ 5 
คือขั้นตอนแยกกากกระเจ๊ียบคิดเป็นร้อยละ 0 ของต้นทนุรวมในกระบวนการน้ี 

5) ต้นทุนคงที่รวมของกระบวนการที่ 1 คิดเป็นร้อยละ 5.95 ของต้นทุนรวมในกระบวนการ
น้ี 

6) ต้นทุนผันแปรรวมของกระบวนการที่ 1 คิดเป็นร้อยละ 94.5 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี 

7) ต้นทุนการผลิตต่อหน่วยของกระบวนการที่ 1 คิดเป็นขวดละ 78.66 บาท 
 

2. ผลการวิเคราะห์ต้นทุนในกระบวนการที่ 2 กระบวนการและข้ันตอนการผลิตน้ำส้มสายชูหมัก
จากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบ จำแนกประเภทของต้นทุนได้ดังน้ี 
1) ต้นทุนคงที่รวม ได้แก่ ขวดโหลแก้ว 3,200 บาท, Acetobacter aceti 0.006 บาท, น้ำ 

5 บาทและ KMS 4.3 บาท รวมเป็นเงิน 3,209.31 บาท  
2) ต้นทุนผันแปรรวม ได้แก่ ค่าเช้ือเพลิง 1.7 บาท และค่าแรงงานและตรวจหาคุณภาพ 1 

คนต่อ 8 ช่ัวโมง (300 บาท) x 16 วัน 9,300 บาท รวมเป็นเงิน 9,301.7 บาท 
3) ต้นทุนการผลิตรวมเป็นเงิน 12,511 บาท 
4) ลำดับความสำคัญของต้นทุนในแต่ละข้ันตอนการผลิต ลำดับที่ 1 คือขั้นตอนล้างขวดโหล

แก้วคิดเป็นร้อยละ 25.63 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี  ลำดับที่ 2 คือขั้นตอนเติม 
KMS คิดเป็นร้อยละ0.03 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี ลำดับที่ 3 คือขั้นตอนเติม 
Acetobacter aceti คิดเป็นร้อยละ 0.00005 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี ลำดับที่ 
4 คือขั้นตอนกรองกระเจี๊ยบคิดเป็นร้อยละ 0 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี 
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5) ต้นทุนคงที่รวมของกระบวนการที่ 2 คิดเป็นร้อยละ 25.63 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี 

6) ต้นทุนผันแปรรวมของกระบวนการที่ 2 คิดเป็นร้อยละ 74.37 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี 

7) ต้นทุนการผลิตต่อหน่วยของกระบวนการที่ 2 คิดเป็นขวดละ 192.48 บาท  
 

3. ผลการวิเคราะห์ต้นทุนในกระบวนการที่ 3 การพัฒนาเคร่ืองด่ืมน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือม
กระเจ๊ียบ จำแนกประเภทของต้นทุนได้ดังน้ี 
1) ต้นทุนคงที่รวม ได้แก่ ขวดและฝา 1,105 บาท, กระเจ๊ียบ 150 บาท, น้ำ 6 บาท, 

น้ำตาลทราย 5 บาท, เกลือ 0.012 บาท, น้ำผึ้ง 455 บาท และ กัมอะราบิก 62.4 บาท 
รวมเป็นเงิน 1,783.41 บาท  

2) ต้นทุนผันแปรรวม ได้แก่ ค่าเช้ือเพลิง 17 บาท และค่าแรงงานและตรวจหาคุณภาพ 1 
คนต่อ 8 ช่ัวโมง (300 บาท) x 16 วัน 900 บาท รวมเป็นเงิน 917 บาท 

3) ต้นทุนการผลิตรวมเป็นเงิน 2,700.41 บาท 
4) ลำดับความสำคัญของต้นทุนในแต่ละข้ันตอนการผลิต ลำดับที่ 1 คือขั้นตอนล้างขวดและ

ฝา สำหรับบรรจุคิดเป็นร้อยละ 41.17 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี  ลำดับที่ 2 คอื
ขั้นตอนผสมน้ำส้มสายชูหมักพร้อมด่ืมคิดเป็นร้อยละ 19.16 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี ลำดับที่ 3 คือขั้นตอนต้มกระเจี๊ยบคิดเป็นร้อยละ 5.78 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี ลำดับที่ 4 คือขั้นตอนเติมน้ำตาลทรายและเกลือแล้วต้มคดิเป็นร้อยละ 
0.37 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี ลำดับที่ 5 คือขั้นตอนพาสเจอร์ไรช์ + cooling 
คิดเป็นร้อยละ 0.19 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี และลำดับที่ 6 คอืขั้นตอนกรอง
กากกระเจี๊ยบคิดเป็นร้อยละ 0 ของต้นทุนรวมในกระบวนการน้ี 

5) ต้นทุนคงที่รวมของกระบวนการที่ 3 คิดเป็นร้อยละ 66.04 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี 

6) ต้นทุนผันแปรรวมของกระบวนการที่ 3 คิดเป็นร้อยละ 33.96 ของต้นทุนรวมใน
กระบวนการน้ี 

7) ต้นทุนการผลิตต่อหน่วยของกระบวนการที่ 3 คิดเป็นขวดละ 41.54 บาท  
 
จากกระบวนการผลิตน้ำกระเจี๊ยบผสมน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบบรรจุขวดแก้วมี

ความจุปริมาณ  70 มิลลิลิตร ได้จำนวนสินค้าทั้งหมด 65 ขวด มีต้นทุนการผลิตรวมเป็นเงิน 
20,324.21 บาท คิดเป็นต้นทุนต่อหน่วยเท่ากับ 312.68 บาท สรุปได้ว่าเกิดต้นทุนการผลิตใน
กระบวนการที่  2 สูงที่สุดคิดเป็นร้อยละ 61.56 ของต้นทุนการผลิตรวม รองลงมาเป็นกระบวนการที่ 
1 กระบวนการและข้ันตอนการผลิตไวน์จากน้ำเช่ือมกระเจ๊ียบคิดเป็นร้อยละ 25.16 ของต้นทุนการ
ผลิตรวม  และกระบวนการท่ี 3 การพัฒนาเครื่องด่ืมน้ำส้มสายชูหมักจากน้ำเช่ือมกระเจี๊ยบคิดเป็น
ร้อยละ 13.28 ของต้นทุนการผลิตรวม 




