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บทที่ 4 
 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 
 

 การวิจัยเรื่อง การพัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะบรรจุอาหารจากวัสดุธรรมชาติ  โดยมีกระบวนการใน
การศึกษาข้อมูลจากงานวิจัยและทฤษฎีที่เกี่ยวข้องมาประกอบในการออกแบบ เพ่ือให้สามารถใช้งานได้ง่าย ซึ่ง
เนื้อหาในบทท่ี 4 สามารถนำเสนอผลการวิจัย โดยแบ่งออกเป็น 4 ส่วน ดังต่อไปนี้ 
 
1. เครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
  
 1.1 การออกแบบเครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
 การออกแบบเครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติที่ทำงานด้วยระบบการกดขึ้นรูป
ด้วยความร้อนจากขดลวดไฟฟ้า โดยใช้แรงอัดขึ้นรูปภาชนะ ระบบควบคุมกลไกการทำงานใช้ระบบทางไฟฟ้า
ผ่านชุดควบคุมการทำงาน และความแข็งแรงของโครงสร้างในส่วนต่างๆ ซึ่งจากการออกแบบและดำเนินการ 
ดังแสดงภาพที่ 4.1 
 

 
 

ภาพที่ 4.1 เครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
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1.2 การทดลองประสิทธิภาพการทำความร้อนของขดลวดไฟฟ้า 
ในการทดลองประสิทธิภาพการทำงานของขดลวดไฟฟ้าของเครื่องขึ้นรูปภาชนะ โดยทำการ

ทดสอบการให้ความร้อนของขดลวดไฟฟ้าผ่านแบบการข้ึนรูป เพ่ือหาค่าของประสิทธิภาพของการนำความร้อน
ผ่านขดลวดแม่เหล็กไฟฟ้า ดังแสดงผลในตารางที่ 4.1 

 
ตารางท่ี 4.1 ผลการทดสอบประสิทธิภาพการทำความร้อนและการถ่ายเทความร้อน 
 

การทดสอบ Ein (W) Ew + Evap (W) 
ร้อยละ 

ประสิทธิภาพการให้ความร้อน 
1 988 879 89.0 
2 994 872 87.7 
3 996 852 85.5 
4 985 819 83.2 
5 993 947 95.3 
6 979 897 91.6 

 
จากการทดสอบประสิทธิภาพการให้ความร้อนของขดลวดไฟฟ้าของเครื่องขึ้นรูปภาชนะโดยทำ

การทดสอบอัตราการใช้พลังงานไฟฟ้าและการทำความร้อน พบว่ามีเครื่องขึ้นรูปภาชนะจากวัสดุธรรมชาติมี
ประสิทธิภาพของการให้ความร้อนเฉลี่ยร้อยละ 88.72 โดยทำการทดสอบการขึ้นรูปจากวัสดุธรรมชาติในหัวข้อ
ถัดไป 
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2. ผลการทดสอบการขึ้นรูปภาชนะจากวัสดุธรรมชาติ 
 

2.1 วัสดุธรรมชาติจากใบบัว 
   จากกการนำใบบัวมาทดสอบการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ความร้อนที่เหมาะสมต่อการขึ้นรูป คือ 

150 องศาเซลเซียส ทั้งด้านบนและล่าง เป็นเวลา 90 วินาที ได้ผลการทดสอบดังนี้ 
 

2.1.1 ใบบัว 1 ใบ  
จากการนำใบบัว 1 ใบ มาทำการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ลักษณะภาชนะไม่แข็งแรง มี

ความบาง และแตกง่าย เนื้อผิวภาชนะเรียบ ไม่สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักได้ ดังภาพที่ 4.2  
 
 
 

 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.2 ภาชนะจากใบบัว 1 ใบ 
 

2.1.1 ใบบัว 2 ใบ  
จากการนำใบบัว 2 ใบ มาทำการข้ึนรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบบัวทั้ง 2 ใบ 

พบว่า ลักษณะภาชนะไม่แข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย แตแ่ตกง่าย เนื้อผิวภาชนะเรียบ                        ไม่
สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักได้ ดังภาพที่ 4.3  

 
 

 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.3 ภาชนะจากใบบัว 2 ใบ 
 
 
 



มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภฏั
ธน
บุรี

    39 

 

2.1.1 ใบบัว 3 ใบ  
จากการนำใบบัว 3 ใบ มาทำการข้ึนรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบบัวทั้ง 3 ใบ 

พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรียบ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักเบาได้ 
ดังภาพที่ 4.4  

 
 
 
 
 
 

 
 

 
ภาพที่ 4.4 ภาชนะจากใบบัว 3 ใบ 

 
2.2 วัสดุธรรมชาติจากใบตอง 

จากกการนำใบตองมาทดสอบการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ความร้อนท่ีเหมาะสมต่อการขึ้นรูป คือ 
ด้านบน 150 องศาเซลเซียสและด้านล่าง ด้านบน 130 องซาเซลเซียส เป็นเวลา 90 วินาที ได้ผลการทดสอบ
ดังนี้ 

 
2.2.1 ใบตอง 1 ชั้น 

จากการนำใบตอง 1 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ลักษณะภาชนะไม่แข็งแรง บาง
และแตกง่าย เนื้อผิวภาชนะเรียบ ไม่สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักได้ ดังภาพที่ 4.5  

 
   
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 4.5 ภาชนะจากใบตอง 1 ใบ 
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2.2.2 ใบตอง 2 ชั้น 
จากการนำใบตอง 2 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบตองทั้ง 2 

ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรียบ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักเบา
ได ้ดังภาพที่ 4.6 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 4.6 ภาชนะจากใบตอง 2 ใบ 
 

2.2.3 ใบตอง 3 ชั้น 
จากการนำใบตอง 3 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบตองทั้ง 3 

ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรียบ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักเบา
ได ้ดังภาพที่ 4.7  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.7 ภาชนะจากใบตอง 3 ใบ 
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2.2.4 ใบตอง 4 ชั้น 
จากการนำใบตอง 4 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบตองทั้ง 4 

ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรียบ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักเบา
ไดด้ังภาพที่ 4.8  

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.8 ภาชนะจากใบตอง 4 ใบ 
 

2.2.5 ใบตอง 5 ชั้น 
จากการนำใบตอง 5 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบตองทั้ง 5 

ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรียบ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักได้ 
ดังภาพที่ 4.9  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 4.9 ภาชนะจากใบตอง 5 ใบ 
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2.3 วัสดุธรรมชาติจากกาบหมาก 
จากกการนำกาบหมากมาทดสอบการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ความร้อนที่เหมาะสมต่อการขึ้นรูป 

คือ 120 องศาเซลเซียสทั้งด้านบนและด้านล่าง เป็นเวลา 60 วินาที โดยลักษณะภาชนะมีลักษณะแข็งแรง มี
ความหนา เนื้อผิวภาชนะเรียบ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักได้ ดังภาพที่ 4.10 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 4.10 ภาชนะจากกาบหมาก 
 

2.4 วัสดุธรรมชาติจากใบใผ่ 
จากกการนำใบไผ่มาทดสอบการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ความร้อนท่ีเหมาะสมต่อการข้ึนรูป คือ 

150 องซาเซลเซียสทั้งด้านบนและด้านล่าง เป็นเวลา 60 วินาที ได้ผลการทดสอบดังนี้ 
 
2.4.1 ใบไผ่ 1 ชั้น 

จากการนำใบไผ่ 1 ชั้น มาทำการข้ึนรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบใผ่ทั้ง 5 ใบ 
พบว่า ลักษณะภาชนะไม่แข็งแรง บาง เนื้อผิวภาชนะไม่เรียบเรียบ มีรอยต่อของใบไผ่ ไม่สามารถใส่อาหารที่มี
น้ำหนักได้ ดังภาพที่ 4.11 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.11 ภาชนะจากใบไผ่ 1 ชั้น 
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2.4.2 ใบไผ่ 2 ชั้น 
จากการนำใบไผ่ 2 ชั้น มาทำการข้ึนรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบไผ่ทั้ง 5 ใบ 

ซ้อน 2 ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะไม่เรียบเรียบ มีรอยต่อของใบไผ่ 
สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักเบาได ้ดังภาพที่ 4.12 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

ภาพที่ 4.12 ภาชนะจากใบไผ่ 2 ชั้น 
 

2.4.3 ใบไผ่ 3 ชั้น 
จากการนำใบไผ่ 3 ชั้น มาทำการข้ึนรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่างใบใผ่ทั้ง 5 ใบ 

ซ้อนกัน 3 ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะแข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรียบ เนื้อผิวภาชนะไม่เรียบ
เรียบ มีรอยต่อของใบไผ่ สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักเบาได้ ดังภาพที่ 4.13 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 4.13 ภาชนะจากใบไผ่ 3 ชั้น 
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2.5 วัสดุธรรมชาติจากผักตบชวา 
จากกการนำใบผักตบชวามาทดสอบการขึ้นรูปภาชนะ พบว่า ความร้อนท่ีเหมาะสมต่อการขึ้น

รูป คือ 150 องซาเซลเซียส ด้านบนและด้านล่าง เป็นเวลา 90 วินาที ได้ผลการทดสอบดังนี้ 
 
2.4.1 ใบผักตบชวา 1 ชั้น 

จากการนำใบผักตบชวา 1 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่าง ใบ
ผักตบชวาทั้ง 5 ใบ  พบว่า ลักษณะภาชนะไม่แข็งแรง บาง เนื้อผิวภาชนะเรียบ ไม่สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนัก
ได้ ดังภาพที่ 4.14 

 
 

 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 4.14 ภาชนะจากใบผักตบชวา 1 ชั้น 
 

2.4.2 ใบผักตบชวา 2 ชั้น 
 

จากการนำใบผักตบชวา 2 ชั้น มาทำการขึ้นรูปภาชนะ โดยใช้ตัวประสานระหว่าง ใบ
ผักตบชวาทั้ง 5 ใบ ซ้อนกัน 2 ชั้น พบว่า ลักษณะภาชนะไม่แข็งแรง มีความหนาเล็กน้อย เนื้อผิวภาชนะเรยีบ 
ไม่สามารถใส่อาหารที่มีน้ำหนักได้ ดังภาพที่ 4.15 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
ภาพที่ 4.15 ภาชนะจากใบผักตบชวา 2 ชั้น 
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3. ผลการทดสอบคุณสมบัติของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
 
 จากการทดสอบการขึ้นรูปภาชนะจากวัสดุธรรมชาติ ได้แก่ ใบบัว ใบตอง กาหมาก ใบไผ่ และใบปัก
ตบชวา ได้จำนวน 14 ตัวอย่าง ตัวอย่าละ 2 ชิ้น รวมเป็น 28 ตัวอย่าง และทำการทดสอบตัวอย่างละ 2 ซ้ำ 
โดยนำมาทดสอบคุณสมบัติของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติทางด้านกายภาพ และด้านความปลอดภัย 
ดังนี้ 
 
 3.1 ผลการทดสอบคุณสมบัติทางกายภาพ 

จากการทดสอบคุณสมบัติทางกายภาพของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ ได้ผลการ
ทดสอบดังนี้ (ดังตารางที่ 4.2) 

ความหนา พบว่า กาบหมาก มีความหนาเฉลี่ยมากที่สุด 2.24 มิลลิเมตร รองลงมาคือ ใบบัว 3 
ชั้น มีความหนาเฉลี่ย 1.35 มิลลิเมตร และความหนาเฉลี่ยน้อยที่สุด คือ ใบผักตบชวา 1 ชั้น ความหนาเฉลี่ย 
0.10 มิลลิเมตร    

ค่าความหนาแน่น พบว่า ใบไผ่ 3 ชั้น มีความหนาแน่นเฉลี่ยมากที่สุด 2.88 กรัมต่อลูกบาศก์
เซนติเมตร รองลงมา คือ ใบผักตบชวา 1 ชั้น มีความหนาแน่นเฉลี่ย 2.46 กรัมต่อลูกบาศก์เซนติเมตร และ
ความหนาแน่เฉลี่ยน้อยที่สุด คือ ใบบัว 3 ชั้น มีความหนาแน่นเฉลี่ย 0.51 กรัมต่อลูกบาศก์เซนติเมตร 

ค่าเปอร์เซ็นการซึมน้ำ พบว่า ใบบัว 1 ชั้น มีค่าเปอร์เซ็นการซึมน้ำเฉลี่ยมากที่สุด 30 เปอร์เซ็น 
รองลงมา ใบบัว 1 ชั้น และใบบัว 2 ชั้น มีเปอร์เซ็นการซึมน้ำเฉลี่ย 0.29 เปอร์เซ็น 

 
ตารางท่ี 4.2 คุณสมบัติทางกายภาพของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
 

ภาชนะใส่อาหาร 
จากวัสดุธรรมชาติ 

ค่าเฉลี่ย 
ความหนา 
(มิลลิเมตร) 

ความหนาแน่น 
(กรัมต่อลูกบาศก์เซนติเมตร) 

การซึมน้ำ 
(ร้อยละ) 

- ใบบัว 1 ชั้น 0.15 0.94 30 
- ใบบัว 2 ชั้น 0.95 0.53 29 
- ใบบัว 3 ชั้น 1.35 0.51 29 
- ใบตอง 1 ชั้น 0.10 1.33 25 
- ใบตอง 2 ชั้น 0.15 2.33 20 
- ใบตอง 3 ชั้น 0.30 1.50 24 
- ใบตอง 4 ชั้น 0.40 1.63 24 
- ใบตอง 5 ชั้น 0.50 1.67 24 
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ตารางท่ี 4.2 คุณสมบัติทางกายภาพของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ (ต่อ) 
 

ภาชนะใส่อาหาร 
จากวัสดุธรรมชาติ 

ค่าเฉลี่ย 
ความหนา 
(มิลลิเมตร) 

ความหนาแน่น 
(กรัมต่อลูกบาศก์เซนติเมตร) 

การซึมน้ำ 
(ร้อยละ) 

- กาบหมาก 2.24 0.81 16 
- ใบไผ่ 1 ชั้น 0.20 2.27 15 
- ใบไผ่ 2 ชั้น 0.40 2.61 15 
- ใบไผ่ 3 ชั้น 0.50 2.88 16 
- ใบผักตบชวา 1 ชั้น 0.10 2.46 12 
- ใบผักตบชวา 2 ชั้น 0.25 2.10 14 

  
 3.2 ผลการทดสอบคุณสมบัติด้านความปลอดภัย 

จากการทดสอบคุณสมบัติด้านความปลอดภัยของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ โดย
ทดสอบจำนวนจุลิทรีย์ทั้งหมด พบว่า ภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ ทั้ง 14 ตัวอย่าง พบน้อยกว่า 1 ซี
เอฟยู/มิลลิลิตร ซึ่งไม่เกินมาตรฐานกำหนดของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ที่กำหนดให้จุลินทรีย์ ไม่เกิน 1000 
ซีเอฟยู/มิลลิลิตร แสดงว่าภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ มีความปลอดภัยด้านการปนเปื้อนจุลินทรีย์ ดัง
ตารางที่ 4.3  

 
ตารางท่ี 4.3 จำนวนของจุลินทรีย์ทั้งหมดในตัวอย่างภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
 

ภาชนะใส่อาหารจากวัสดุ
ธรรมชาติ 

จำนวนจุลินทรีย์ท้ังหมด 
(ซีเอฟยู/มิลลิลิตร) 

เกณฑ์มาตรฐาน 
(ซีเอฟยู/มิลลิลิตร) 

- ใบบัว 1 ชั้น < 1 

ไม่เกิน 1,000 

- ใบบัว 2 ชั้น < 1 
- ใบบัว 3 ชั้น < 1 
- ใบตอง 1 ชั้น < 1 
- ใบตอง 2 ชั้น < 1 
- ใบตอง 3 ชั้น < 1 
- ใบตอง 4 ชั้น < 1 
- ใบตอง 5 ชั้น < 1 
- กาบหมาก < 1 
- ใบไผ่ 1 ชั้น < 1 
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ตารางท่ี 4.3 จำนวนของจุลินทรีย์ทั้งหมดในตัวอย่างภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ (ต่อ) 
 

ภาชนะใส่อาหารจากวัสดุ
ธรรมชาติ 

จำนวนจุลินทรีย์ท้ังหมด 
(ซีเอฟยู/มิลลิลิตร) 

เกณฑ์มาตรฐาน 
(ซีเอฟยู/มิลลิลิตร) 

- ใบไผ่ 2 ชั้น < 1 

ไม่เกิน 1,000 
- ใบไผ่ 3 ชั้น < 1 
- ใบผักตบชวา 1 ชั้น < 1 
- ใบผักตบชวา 2 ชั้น < 1 

 
4. ผลการศึกษาด้านการยอมรับของผู้บริโภค 

จากการศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคต่อภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ ทั้ง 14 ตัวอย่าง โดย
การทดสอบ0จากการเก็บแบบสอบถาม จำนวน 50 คน ได้ผลการศึกษา ดังนี้ 

 
4.1 ลักษณะทั่วไป 

ผลการศึกษาพบว่า ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง จำนวน 31 คน คิดเป็นร้อยละ 62.00 รองลงมาเป็น
เพศชาย จำนวน 19 คน คิดเป็นร้อยละ 38.00 อายุ พบว่า กลุ่มตัวอย่างส่วนใหญ่ มีอายุ 31 – 40 ปี จำนวน 
19 คน คิดเป็นร้อยละ 38.00 น้อยที่สุด คือ อายุต่ำกว่า 20 ปี จำนวน 6 คน                คิดเป็นร้อยละ 12.00 
สถานภาพ พบว่า ส่วนใหญ่มีสถานภาพโสด จำนวน 31 คน คิดเป็นร้อยละ 62.00 รองลงมา คือ สมรส จำนวน 
17 คน คิดเป็นร้อยละ 34.00 ระดับการศึกษา พบว่า ส่วนใหญ่ สำเร็จการศึกษาในระดับมัธยมศึกษาตอน
ปลาย จำนวน 23 คน คิดเป็นร้อยละ 46.00 รองลงมา คือ ระดับปริญญาตรี จำนวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 
22.00 อาชีพ พบว่า ส่วนใหญ่เป็นกลุ่มพ่อค้า แม่ค้า จำนวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 30.00 รองลงมา  คือ 
นักศึกษา จำนวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 20.00 รายได้เฉลี่ยต่อเดือน พบว่า ส่วนใหญ่มีรายได้เฉลี่ยระหว่าง 
10,001 – 20,000 บาท จำนวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 32.00 รองลงมา คือ 5,001 – 10,000 บาท จำนวน 
13 คน คิดเป็นร้อยละ 26.00 (ดังตารางที่ 4.4) 
 
ตารางท่ี 4.4 ลักษณะทั่วไป 

           
ลักษณะท่ัวไป จำนวน ร้อยละ 

1. เพศ 
- ชาย 
- หญิง 

 
19 
31 

 
38.00 
62.00 
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ตารางท่ี 4.4 ลักษณะทั่วไป (ต่อ) 

           
ลักษณะท่ัวไป จำนวน ร้อยละ 

2. อายุ   

- ต่ำกว่า 20 ปี   
- 21 – 30 ปี 
- 31 - 40 ปี   
- มากกว่า 40 ปี  

 
6 
15 
19 
10 

 
12.00 
30.00 
38.00 
10.00 

3. สถานภาพ  
- โสด    
- สมรส  
- หย่าร้าง     
- แยกกันอยู่   
- หม้าย 

 
31 
17 
0 
2 
0 

 
62.00 
34.00 
0.00 
4.00 
0.00 

4. ระดับการศึกษาสูงสุด  
- ไม่จบชั้นประถมศึกษา  
- ประถมศึกษา   
- มัธยมศึกษาตอนต้น   
- มัธยมศึกษาตอนปลาย/ปวช. 
- ปวส./อนุปริญญา/เทียบเท่า  
- ปริญญาตรี 
- สูงกว่าปริญญาตรี 

 
0 
3 
4 
23 
7 
11 
2 

 
0.00 
6.00 
8.00 
46.00 
14.00 
22.00 
4.00 

5. อาชีพ 

- พ่อค้า แม่ค้า   
- แม่บ้าน/พ่อบ้าน   
- นักศึกษา    
- รับจ้าง 
- ราชการ   
- พนักงานเอกชน/รัฐวิสากิจ 

 
15 
8 
10 
9 
5 
3 

 
30.00 
16.00 
20.00 
18.00 
10.00 
6.00 

6. รายได้เฉลี่ยรวมของครัวเรือนต่อเดือน  
- ไม่เกิน 5,000 บาท   
- มากกว่า 5,000-10,000 บาท 
- 10,001-20,000 บาท  
- มากกว่า 20,000 บาท 

 
9 
16 
13 
12 

 
18.00 
32.00 
26.00 
24.00 
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4.2 การยอมรับของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 
ผลการศึกษาการยอมรับของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ พบว่า ความชอบในลักษณะ

ทั่วไป ส่วนใหญ่ชอบ กาบหมาก อยู่ในระดับมากที่สุด (𝑥 ̅ = 4.48) รองลงมา คือ ใบบัว 3 ชั้น อยู่ในระดับปาน
กลาง (𝑥 ̅ = 3.12) ความชอบโดยรวม ส่วนใหญ่ชอบ กาบหมาก อยู่ในระดับมากที่สุด (𝑥 ̅ = 4.60) รองลงมา 
คือ ใบบัว 3 ชั้น อยู่ในระดับปานกลาง (𝑥 ̅ = 3.04) ความเหมาะสมของภาชนะ ส่วนใหญ่ชอบ กาบหมาก อยู่
ในระดับมากท่ีสุด (𝑥 ̅ = 4.66) รองลงมา คือ ใบใผ่ 3 ชั้น อยู่ในระดับมาก (𝑥 ̅ = 3.76) ความชอบสีของภาชนะ 
ส่วนใหญ่ชอบสีของ กาบหมาก อยู่ในระดับมากที่สุด (𝑥 ̅ = 4.66) รองลงมา คือ ใบใผ่ 3 ชั้น อยู่ในระดับปาน
กลาง (𝑥 ̅ = 3.20) และความชอบเนื้อสัมผัส ส่วนใหญ่ชอบ กาบหมาก อยู่ในระดับมากที่สุด (𝑥 ̅ = 4.66) 
รองลงมา คือ ใบบัว 3 ชั้น อยู่ในระดับปานกลาง (𝑥 ̅ = 3.16) (ดังตารางที่ 4.5) 
 
ตารางท่ี 4.5 การยอมรับของภาชนะใส่อาหารจากวัสดุธรรมชาติ 

 
ภาชนะใส่อาหารจากวัสดุ

ธรรมชาติ 
ระดับความชอบ 

ความชอบต่อลักษณะ
ท่ัวไป ความชอบโดยรวม ความเหมาะสม 

ของรูปทรง ความชอบสี ความชอบ 
เนื้อสัมผัส 

1. ใบบัว 1 ช้ัน 1.96+0.70 2.00+0.78 3.22+1.15 2.52+0.71 2.52+0.65 
2. ใบบัว 2 ช้ัน 2.64+0.90 2.64+0.90 3.64+0.85 2.78+0.79 2.80+0.73 
3. ใบบัว 3 ช้ัน 3.12+1.04 3.04+1.01 3.74+0.69 3.02+0.81 3.16+0.77 
4. ใบตอง 1 ช้ัน 1.62+0.75 1.46+0.76 3.00+1.16 1.66+0.75 1.42+0.76 
5. ใบตอง 2 ช้ัน 1.80+0.78 1.72+0.81 2.88+1.15 1.96+0.86 1.68+0.87 
6. ใบตอง 3 ช้ัน 2.24+0.92 2.08+1.03 3.24+1.04 2.12+0.94 2.30+0.86 
7. ใบตอง 4 ช้ัน 2.72+1.05 2.64+1.21 3.46+0.95 2.48+1.01 2.62+1.03 
8. ใบตอง 5 ช้ัน 2.80+1.11 2.72+1.26 3.64+1.03 2.54+1.18 2.86+0.95 
9. กาบหมาก 4.48+0.61 4.60+0.61 4.66+0.48 4.66+0.48 4.66+0.48 
10. ใบไผ่ 1 ช้ัน 2.34+0.94 2.46+0.95 3.56+0.93 3.00+1.18 2.82+1.02 
11. ใบไผ่ 2 ช้ัน 2.52+0.79 2.52+0.79 3.62+0.85 2.98+1.06 2.72+0.90 
12. ใบไผ่ 3 ช้ัน 2.98+0.82 2.92+0.85 3.76+0.74 3.20+0.95 3.08+0.95 
13. ใบผักตบชวา 1 ช้ัน 1.78+0.95 1.74+0.90 2.52+1.39 1.92+1.03 1.80+1.03 
14. ใบผักตบชวา 2 ช้ัน 1.94+0.93 1.94+0.93 2.20+1.32 2.12+1.04 2.04+1.09 

 
 
 
 

 
 




