
มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภฏั
ธน
บุรี

สารบัญ 

หนšา 

บทคัดยŠอ  ก 

กิตติกรรมประกาศ  ข 
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สารบัญตาราง  จ 
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บทที่ 1 บทนำ 1 

1.1 ความเปŨนมาและความสำคัญของปŦญหา 1 

1.2 วัตถุประสงคŤ 2 

1.3 ขอบเขตของโครงการ 2 

1.4 ประโยชนŤที่คาดวŠาจะไดšรับ 2 

1.5 นิยามศัพทŤเฉพาะ 3 

บทที่ 2 แนวคิด ทฤษฎีและงานวิจัยที่เกี่ยวขšอง 4 

2.1 ความหมายของสื่อปฏิสัมพันธŤ 4 

2.2 แนวคิดในการออกแบบสื่อปฎิสัมพันธŤ 5 

2.3 ทฤษฎีเก่ียวกับแอนิเมชัน 2 มิติ 8 

2.4 การประยุกตŤใชšงานมัลติมีเดียเพ่ือการนำเสนอ 9 

2.5 งานวิจัยที่เก่ียวขšอง 13 

บทที่ 3 วิธีการดำเนินโครงการ 15 

3.1 ประชากรและกลุŠมตัวอยŠาง 15 

3.2 เครื่องมือที่ใชšในการศกึษา 15 

3.3 ขั้นตอนการสรšางเครื่องมือ 17 

3.4 การเก็บรวบรวมขšอมูล 115 

3.5 สถิติที่ใชšในการวิเคราะหŤผล 115 
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บทที่ 4 การพัฒนาระบบ 116 

4.1 ผลการพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย เรื่อง “อาหารไทยและอาหารนานาชาติ” 116 

4.2 ผลการประเมนิคุณภาพสื่อมัลติมเีดยี เรื่อง “อาหารไทยและอาหารนานาชาติ” 124 

บทที่ 5 สรุปผลการวิจัย อภิปรายและขšอเสนอแนะ 131 

5.1 สรุปผลวิจัย 131 

5.2 อภิปรายผลวิจัย 131 

5.3 ขšอเสนอแนะจากการวิจัย 132 

5.4 ขšอเสนอแนะในการวิจัยครั้งตŠอไป 132 

บรรณานุกรม 133 

ภาคผนวก 135 

ภาคผนวก ก แบบประเมินโครงการพิเศษ 135 

ประวัติคณะผูšวิจัย 138 
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ตารางที่  

 3.1 การออกแบบปุśมควบคมุการทำงาน สื่อมัลติมีเดีย 18 

 3.2 บทบันทึกเสียง สื่อมัลติมีเดีย 20 

 4.1 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานเนื้อหา 125 

 4.2 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานการนำเสนอขšอมูล 125 

 4.3 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานอักษรและขšอความ 126 

 4.4 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานภาพนิ่ง 127 

 4.5 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานเสียงและภาษา 128 

 4.6 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานภาพเคลื่อนไหว 128 

 4.7 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ยและสŠวนเบ่ียงเบนมาตรฐานความคิดเห็นดšานปฏิสัมพันธŤ 129 

 4.8 เปรียบเทียบคŠาเฉลี่ย ดšานตŠางๆ 130 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภฏั
ธน
บุรี

 

สารบัญภาพ 

 หนšา 

ภาพที่ 

 3.1 แผนภูมิระดมสมอง (Brainstorming) 17 

 3.2 แผนผังการนำเสนอ 18 

 3.3 หนšาจอแสดงฉากนำเสนอสื่อมัลติมีเดียเรื่อง “อาหารไทยและอาหารนานาชาติ” 46 

 3.4 หนšาจอแสดงฉากแสดงหนšาจอเลือกอาหารไทยและอาหารนานาชาติ 47 

 3.5 หนšาจอแสดงฉากแสดงหนšาจอเมนูอาหารไทย 48 

 3.6 หนšาจอแสดงฉากเมนูอาหารนานาชาติ 49 

 3.7 หนšาจอแสดงฉากแกงมัสมั่นไกŠ 50 

 3.8 หนšาจอแสดงฉากตšมยำกุšงน้ำขšน 51 

 3.9 หนšาจอแสดงฉากผัดไทย 52 

 3.10 หนšาจอแสดงฉากสšมตำไทย 53 

 3.11 หนšาจอแสดงฉากขšาวผัดกุšง 54 

 3.12 หนšาจอแสดงฉากพิซซŠาเปปเปอโรนี 55 

 3.13 หนšาจอแสดงฉากสปาเก็ตตี้คาโบนารŠา 56 

 3.14 หนšาจอแสดงฉากชีสเบอรŤเกอรŤ 57 

 3.15 หนšาจอแสดงฉากซุปมโิซะ 58 

 3.16 หนšาจอแสดงฉากตŢอกบกกี 59 

 3.17 หนšาจอแสดงฉากวัตถุดิบแกงมัสมั่นไกŠ 60 
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 3.18 หนšาจอแสดงฉากอุปกรณŤแกงมัสมั่นไกŠ 61 

 3.19 หนšาจอแสดงฉากวิธีการทำแกงมัสมั่นไกŠ ขั้นตอนที่1 62 

 3.20 หนšาจอแสดงฉากวิธีการทำแกงมัสมั่นไกŠ ขั้นตอนที่2 63 

 3.21 หนšาจอแสดงฉากวิธีการทำแกงมัสมั่นไกŠ ขั้นตอนที่3 64  

 3.22 หนšาจอแสดงฉากวัตถุดิบตšมยำกุšงน้ำขšน 65 

 3.23 หนšาจอแสดงฉากวัตถุดิบตšมยำกุšงน้ำขšน(ตŠอ) 66 

 3.24 หนšาจอแสดงฉากอุปกรณŤตšมยำกุšงน้ำขšน 67 

 3.25 หนšาจอแสดงฉากวิธีการทำตšมยำกุšงน้ำขšน ข้ันตอนที่1 68 

 3.26 หนšาจอแสดงฉากวิธีการทำตšมยำกุšงน้ำขšน ข้ันตอนที่2 69 

 3.27 หนšาจอแสดงฉากวิธีการทำตšมยำกุšงน้ำขšน ข้ันตอนที่3 70 

 3.28 หนšาจอแสดงฉากวัตถุดิบผัดไทย 71 

 3.29 แสดงหนšาจออุปกรณŤผัดไทย   72 

 3.30 แสดงหนšาจอวิธีการทำผัดไทย ขั้นตอนที่1 73 

 3.31 แสดงหนšาจอวิธีการทำผัดไทย ขั้นตอนที่2 74 

 3.32 แสดงหนšาจอวิธีการทำผัดไทย ขั้นตอนที่3 75  

 3.33 แสดงหนšาจอวัตถุดิบสšมตำไทย 76 

 3.34 แสดงหนšาจออุปกรณŤสšมตำไทย 77 

 3.35 แสดงหนšาจอวิธีการทำสšมตำไทย ขั้นตอนที่1 78 

 3.36 แสดงหนšาจอวิธีการทำสšมตำไทย ข้ันตอนที่2 79 

 3.37 แสดงหนšาจอวิธีการทำสšมตำไทย ข้ันตอนที่3 80 

 3.38 แสดงหนšาจอขšาวผัดกุšง 81 

 3.39 แสดงหนšาจออุปกรณŤขšาวผัดกุšง   82 

 3.40 แสดงหนšาจอวิธีการทำขšาวผัดกุšง ขั้นตอนที่1 83 
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 3.41 แสดงหนšาจอวิธีการทำขšาวผัดกุšง ขั้นตอนที่2 84 

 3.42 แสดงหนšาจอวิธีการทำขšาวผัดกุšง ขั้นตอนที่3 85 

 3.43 แสดงหนšาจอวัตถุดิบพิซซŠาเปปเปอโรนี 86 

 3.44 แสดงหนšาจอซอสพิซซŠาเปปเปอโรนี 87 

 3.45 แสดงหนšาจออุปกรณŤพิซซŠาเปปเปอโรนี 88 

 3.46 แสดงหนšาจอวิธีการทำพิซซŠาเปปเปอโรนี ขั้นตอนที่1 89 

 3.47 แสดงหนšาจอวิธีการทำพิซซŠาเปปเปอโรนี ขั้นตอนที่2 90 

3.48 แสดงหนšาจอวิธีการทำพิซซŠาเปปเปอโรนี ขั้นตอนที่3 91 

3.49 แสดงหนšาจอวิธีการทำพิซซŠาเปปเปอโรนี ขั้นตอนที่4 92 

3.50 แสดงหนšาจอวัตถุดิบพิซซŠาเปปเปอโรนี 93 

3.51 แสดงหนšาจออุปกรณŤสปาเกตตี้คาโบนารŠา 94 

3.52 แสดงหนšาจอวิธีการทำสปาเกตตี้คาโบนารŠา ขั้นตอนที่1 95 

3.53 แสดงหนšาจอวิธีการทำสปาเกตตี้คาโบนารŠา ขั้นตอนที่2 96 

3.54 แสดงหนšาจอวิธีการทำสปาเกตตี้คาโบนารŠา ขั้นตอนที่3 97 

3.55 แสดงหนšาจอวัตถุดิบชีสเบอรŤเกอรŤ 98 

3.56 แสดงหนšาจออุปกรณŤชีสเบอรŤเกอรŤ 99 

3.57 แสดงหนšาจอวิธีการทำชีสเบอรŤเกอรŤ ขั้นตอนที่1 100 

3.58 แสดงหนšาจอวิธีการทำชีสเบอรŤเกอรŤ ขั้นตอนที่2 101 

3.59 แสดงหนšาจอวิธีการทำชีสเบอรŤเกอรŤ ขั้นตอนที่3 102 

3.60 แสดงหนšาจอวัตถุดิบซุปมิโซะ 103 

3.61 แสดงหนšาจออุปกรณŤซุปมิโซะ 104 

3.62 แสดงหนšาจอวิธีการทำซุปมิโซะ ขั้นตอนที่1 105 

3.63 แสดงหนšาจอวิธีการทำซุปมิโซะ ขั้นตอนที่2 106 

3.64 แสดงหนšาจอวิธีการทำซุปมิโซะ ขั้นตอนที่3 107 

สารบัญภาพ (ตŠอ) 
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3.65 แสดงหนšาจอวัตถุดิบตŢอกบกกี 108 

3.66 แสดงหนšาจออุปกรณŤตŢอกบกกี 109 

3.67 แสดงหนšาจอวิธีการทำตŢอกบกกี ขั้นตอนที่1 110 

3.68 แสดงหนšาจอวิธีการทำตŢอกบกกี ขั้นตอนที่2 111 

3.69 แสดงหนšาจอวิธีการทำตŢอกบกกี ขั้นตอนที่3 112 

3.70 แสดงหนšาจอออกจากโปรแกรม 113 

3.71 แสดงหนšาจอผูšจัดทำ 114 

4.1 หนšาจอนำเสนอสื่อมัลติมีเดียเรื่อง “อาหารไทยและอาหารนานาชาติ” 116 

 4.2 หนšาจอแสดงตัวละครโบกมือตอนรับ 117 

 4.3 หนšาจอแสดงเมนูอาหารไทย 5 เมนู  117 

 4.4 หนšาจอแสดงเมนูอาหารนานาชาติ 5 เมนู  118 

 4.5 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ แกงมัสมั่นไกŠ 118 

 4.6 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ ตšมยำกุšง 119 

 4.7 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ ผัดไทย 119 

 4.8 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ สšมตำไทย 120 

 4.9 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ ขšาวผัดกุšง 120 

 4.10 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ พิซซŠาเปปเปอโรนี 121 

 4.11 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ สปาเก็ตตี้คาโบนารŠา 121 

 4.12 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ ชิสเบอรŤเกอรŤ 122

 4.13 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ ซุปมิโซะ 122 

4.14 หนšาจอแสดงฉากวัตุดิบ อุปกรณŤ และวิธีการทำ ตŢอกบกกี 123 

4.15 หนšาจอแสดงออกจากโปรแกรมอาหารไทยและอาหารนานาชาติ 123 

4.16 หนšาจอแสดงผูšจัดทำสื่อมัลติมีเดียอาหารไทยและอาหารนานาชาติ 124 




